
Salade Caesar   16,50 €
Salade, tomates confites, dés de poulet rôti, œufs de caille, copaux de parmesan, croûtons, oignons
rouges et sauce Caesar*
*Sauce Caesar maison : anchois, œufs, huile d'olive, parmesan, crème fraîche, jus de citron, sauce
Worcestershire

Salade Automnale   17,80 €
Salade, roquefort, noix, jambon de parme, pommes de terre, tomates confites, pommes et noix,
vinaigrette à l’huile de noix

Salade de chèvre chaud   17,20 €
Salade, tomates confites, oignons rouges, toasts de chèvre chaud sur pain nordique, noix, lardons,
vinaigrette au miel et moutarde à l’ancienne

Salade Angevine   18,80 €
Salade, oignons rouges, tomates confites, (mini rillauds, pommes de terre grenaille, champignons:
tiède) et toasts de Galet de Loire, huile de noix

VOIR NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISES

 Menu junior *

À 12,50€

PLATS
Steak haché, frites

ou
Fish and chips maison

ou 
Mini pizza jambon

fromage
(Pas de mini pizza le

dimanche et jours
fériés)

DESSERTS
 Mi-cuit au chocolat

Valrhona
ou

2 boules de glaces 

*Jusqu'à 10 ans

À partager ou pas ...

Nos grandes salades

Planches de charcuteries
-Petite   12,50 €*

-Grande   24,80 € 

Boîte de sardines et ses toasts   8,90 €*

Mini camembert fondu, miel et noix avec toasts   10,80 €*

Tous nos pris sont TTC,  en euros, service compris

Ne peut être considéré comme un plat principal*
Toute place assise sans plat principal sera facturée 10,00 €



Servi avec frites et salade

Burger montagnard   20,80 €
Steak haché 150 gr, fromage à raclette,
salade, oignons frits, cornichon aigre
douce et poitrine grillée, sauce cocktail

Burger Bœuf VBF   17,90 €
Steak haché 150 gr, salade, oignons
confits, cornichon aigre douce, poitrine
grillée et sauce cocktail

Burger Saumon frais   17,90 €
Pavé de saumon, salade, oignons confits,
citron confit, cornichon aigre douce, et
sauce aux herbes

Entrecôte VBF 280g   24,90 €
Sauce roquefort, frites et salade

Camembert rôti   21,90 €
Coppa, jambon blanc, bacon, jambon de
Parme, chorizo et pommes de terre
grenaille, salade

Magret de canard   env. 200g   23,90 €
Jus de canard au cointreau, crème de
carotte, poêlée gourmande (pois
gourmand, carottes et champignons)

Aiguillettes végé   16,50 €
Poêlée gourmande (pois gourmand,
carottes et champignons)

Pizza végé   15,80 €
Base tomate/ail - mozza, poivrons,
champignons, olives, oignons rouges,
pommes de terre

Burger végé   17,90 €
Steak de légumes maison, oignons confits,
salade, cornichons aigre douce, frites et
salade, sauce cocktail

VOIR NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISES

Viandes

Pavé de sandre   23,90 €
Sandre en cocotte et légumes du jour,
sauce beurre blanc maison

Gambas Tiger grillées   23,50 €
Tagliatelles à la tomates confites et pesto
vert, bisque de homard

Fish and Chips maison   19,90 €
Queue de cabillaud pannée, frites et
salade, sauce béarnaise

Poissons

Suppléments sauces 2,00 € 
Sauces froides :  béarnaise, crémeux aux herbes,
sauce cocktail
Sauces chaudes : Roquefort, beurre blanc, bisque de
homard, sauce cointreau

Suppléments garnitures 5,00 € 
Frites, salade, pommes de terre grenaille,
poêlée gourmande, tagliatelles

Côte de bœuf pour 2 personnes

Environ 1  kg

Frites et salade

sauce béarnaise et roquefort

(sur commande 24h avant)

78,00 €

Burgers Plats Végés

Tous nos pris sont TTC,  en euros, service compris



Les pizzas ne sont pas servis le dimanche et
jours fériés.

Reine   12,60 €
Jambon blanc et champignons

Calzone   13,60 €
Jambon blanc et œuf

Di Parma   15,50 €
Jambon de Parme, crème fraiche
et pesto

4 fromages   14,90 €
Mozzarella, galet de Loire,
chèvre et roquefort

Mexicaine   14,40 €
Chorizo, poivrons, merguez,
oignons rouges et olives

Angevine   14,90 €
Rillauds, mélange persil / ail,
galet de Loire, champignons et
oignons rouges

Pizza végé   15,80 €
Base tomate/ail - mozza,
poivrons, champignons, olives,
oignons rouges, tomates fraîches

BASE TOMATE et AIL /
MOZZARELLA

BASE CREME / MOZZARELLA

Tout supplément pizza 2,20 €

Supplément 2,70 € : 
Saumon fumé, jambon de parme, rillauds

Pizzas

Chèvre et miel   13,90 €
Fromage de chèvre, miel et
amandes effilées

Norvégienne   14,90 €
Saumon fumé, aneth et citron
vert

Indienne   14,40 €
Poulet, oignons rouges, poivrons,
champignons et sauce curry

Raclette   14,90 €
Fromage à raclette, lardons,
pommes de terre et oignons
rouges

VOIR NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISES
Tous nos pris sont TTC,  en euros, service compris

Formule entreprise

Du lundi au vendredi, le midi uniquement, hors
jours fériés et hors juillet / août

Entrée + plat ou plat + dessert
ou

Entrée + plat + dessert

Possibilité de menus groupes, repas
séminaire, location de salle,

privatisation de salle, anniversaire
ou autres demandes ...

Contact par mail :
brasseriedelamaine.49@gmail.com



Crème brûlée   8,00 €
Vanille de Madagascar

Profiteroles   10,90 €
3 choux maison, glace vanille, chocolat
chaud Valrhona, chantilly et amandes
effilées

Mi-cuit au chocolat Valrhona   9,50 €
Avec chantilly et boule de glace vanille

Crémet d’Anjou maison   9,20 €
Coulis de fruits exotiques, brisures de
Quernon d’Ardoise et fruits frais

Baba au rhum   10,20 €
Baba, chantilly et shooter de rhum

DESSERTS MAISON

VOIR NOS SUGGESTIONS SUR ARDOISES

Café / Déca   8,90 €
Café crème / Déca crème   9,60 €
Thé / Infusion   9,70 €
Crémant   13,00 € 
Chocolat   9,60 €

GOURMANDS
Assortiment de 4 mignardises

FROMAGES

Assiette de fromages   10,20 €
Galet de Loire, Sainte-maure-de-
touraine, camembert, roquefort et
salade

Fromage gourmand   15,50 €
Assiette de fromages et son verre de
vin rouge chilien

Composez votre coupe ...

Glaces
Vanille, chocolat, caramel, cacahuète, café, yahourt,
menthe-chocolat, nougat
Sorbets
 Fraise, framboise, cerise, citron vert, cointreau, poire

Suppléments 3,00 € :
Chantilly, sauce chocolat,
sauce caramel, M&M's ...

Supplément alcool 6,00 €

LES LEGENDAIRES

Colonel
2 boules citron vert et vodka

Williamine
2 boules poire et alcool de poire

Angevine
2 boules cointreau et alcool Cointreau

After Angevine
2 boules menthe - chocolat et alcool Menthe Pastille

COUPES ALCOLISÉES ET BIEN DOSÉES ...

10,40 €

LES CREATIONS

LES COUPES GLACÉES   9,30 €

Irish coffee 
Café Angevin

9,80 €

Pour terminer ....

Caramélita
2 boules caramel, 1 vanille, coulis caramel
beurre salé maison et chantilly

Café liégeois
2 boules café, 1 vanille, coulis café et
chantilly

Chocolat liégeois
2 boules chocolat, 1 vanille, coulis chocolat
Valrhona et chantilly

Dame blanche
3 boules vanille, coulis chocolat Valrhona et
chantilly

3,00 €
5,00 €
7,00 €

1 boule
2 boules
3 boules

M&M's
2 boules cacahuète, 1 vanille, éclats de M&M's,
coulis caramel beurre salé et chantilly

Mer Rouge
1 boule fraise, 1 cerise, 1 framboise, fruits
exotiques et coulis de fruits rouges

La Gourmande
1 boule caramel, 1 nougat et 1 chocolat, coulis de
caramel, chantilly et crumble

Tous nos pris sont TTC,  en euros, service compris



Nos plats à emporter

Nos grandes salades

Salade Caesar   16,50 €
Salade, tomates confites, dés de poulet rôti, œufs de
caille, copaux de parmesan, croûtons, oignons rouges
et sauce Caesar*
*Sauce Caesar maison : anchois, œufs, huile d'olive,
parmesan, crème fraîche, jus de citron, sauce
Worcestershire

Salade Automnale   17,80 €
Salade, roquefort, noix, jambon de parme, pommes de
terre, tomates confites, pommes et noix, vinaigrette à
l’huile de noix

Salade de chèvre chaud   17,20 €
Salade, tomates confites, oignons rouges, toasts de
chèvre chaud sur pain nordique, noix, lardons,
vinaigrette u miel et moutarde à l’ancienne

Salade Angevine   18,80 €
Salade, oignons rouges, tomates confites, (mini
rillauds, pommes de terre grenaille, champignons:
tiède) et toasts de Galet de Loire, huile de noix

Nos plats

Entrecôte VBF 280g   24,90 €
Sauce roquefort, frites et salade

Magret de canard   env. 200g   23,90 €
Jus de canard au cointreau, crème de carotte, poêlée
gourmande (pois gourmand, carottes et champignons)

Fish and Chips maison 19,90 €
Queue de cabillaud pannée, frites et salade, sauce
béarnaise

Burger végé 17,90 €
Steak de légumes maison, oignons confits, salade,
cornichons aigre douce, frites et salade, sauce
cocktail

Burger montagnard 20,80 €
Steak haché 150 gr, fromage à raclette, salade,
oignons frits, cornichon aigre douce et poitrine grillée,
sauce cocktail

Burger Bœuf VBF 17,90 €
Steak haché 150 gr, salade, oignons confits, cornichon
aigre douce, poitrine grillée et sauce cocktail

Burger Saumon frais 17,90 €
Pavé de saumon, salade, oignons confits, citron confit,
cornichon aigre douce, et sauce aux herbes

Reine   12,60 €
Jambon blanc et champignons

Calzone   13,60 €
Jambon blanc et œuf

Di Parma   15,50 €
Jambon de Parme, crème fraiche et pesto

4 fromages   14,90 €
Mozzarella, galet de Loire, chèvre et roquefort

Mexicaine   14,40 €
Chorizo, poivrons, merguez, oignons rouges et olives

Angevine   14,90 €
Rillauds, mélange persil / ail, galet de Loire,
champignons et oignons rouges

Pizza végé   15,80 €
Base tomate/ail - mozza, poivrons, champignons,
olives, oignons rouges, tomates fraîches

PIIZAS BASE TOMATE et AIL /

MOZZARELLA

Chèvre et miel   13,90 €
Fromage de chèvre, miel et amandes effilées

Norvégienne   14,90 €
Saumon fumé, aneth et citron vert

Indienne   14,40 €
Poulet, oignons rouges, poivrons, champignons et
sauce curry

Raclette   14,90 €
Fromage à raclette, lardons, pommes de terre et
oignons rouges

BASE CREME / MOZZARELLA

Tout supplément pizza 2,20 €

Supplément 2,70 € : 
Saumon fumé, jambon de parme, rillauds

Mi-cuit au chocolat Valrhona  6,50 €
Baba au rhum   8,00 €

DESSERTS MAISON


